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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 12 14 15 17 18 19 20 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 53 54 55 56 57 58 59 60 61 62 67 68 69 70 71 72 73 74 75 76 81 82 83 84 85 86 87 88 89 90 95 96 97 98 99 100 101 102 103 104 109 110 111 112 113 114 115 116 117 118 123 124 125 126 127 128 129 130 131 132 137 138 167 168 169
1
2 36 29.47 36 32.09 36 32.65 36 34.1 36 33.31 36 31.5 36 28.53 36 28.38

3 ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 4 2 9 1476 118 95 1239 437 802 24 67 612 26 45 501 191 310 40 864 25 50 738 246 492 24 27
4
5 ОДБ Базовые дисциплины 2 2 8 1044 91 65 876 342 534 12 52 493 20 30 413 181 232 30 551 19 35 463 161 302 12 22

6 ОДБ.01 Русский язык 2 72 4 10 52 20 32 6 34 2 5 27 10 17 38 2 5 25 10 15 6

7 ОДБ.02 Литература 2 108 4 104 38 66 34 2 32 20 12 74 2 72 18 54

8 ОДБ.03 История 2 136 14 10 112 108 4 10 51 2 5 39 37 2 5 85 2 5 73 71 2 5

9 ОДБ.04 Обществознание 2 72 4 10 58 36 22 34 2 5 27 16 11 38 2 5 31 20 11

10 ОДБ.05 География 2 72 4 68 53 15 51 2 49 41 8 21 2 19 12 7

11 ОДБ.06 Математика 2 232 14 10 202 20 182 6 10 68 2 5 56 10 46 5 164 2 5 146 10 136 6 5

12 ОДБ.08 Физическая культура 1 2 72 72 72 34 34 34 38 38 38

13 ОДБ.09 Основы безопасности и защиты Родины 1 68 14 54 32 22 10 68 4 54 32 22 10

14 ОДБ.10 Физика 2 108 14 10 84 20 64 10 47 2 5 35 5 30 5 61 2 5 49 15 34 5

15 ОДБ.07 Биология 1 72 7 5 60 10 50 5 72 2 5 60 10 50 5

16 ОДБ.11 Основы исследовательской деятельности 
(выполнение индивидуального проекта)

2 32 12 10 10 5 5 7 32 5 10 10 5 5 7

17 *
18
19 ОДП Профильные дисциплины 2 1 432 27 30 363 95 268 12 15 119 6 15 88 10 78 10 313 6 15 275 85 190 12 5

20 ОДП.01 Иностранный язык 2 144 4 10 130 130 51 2 5 44 44 93 2 5 86 86

21 ОДП.02 Информатика 2 144 14 10 114 80 34 6 10 34 2 5 22 5 17 5 110 2 5 92 75 17 6 5

22 ОДП.03 Химия 2 144 9 10 119 15 104 6 5 34 2 5 22 5 17 5 110 2 5 97 10 87 6

23 *
24
25 ПОО Предлагаемые ОО

26 *
27
28 100%

29 ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 8 2 20 10 4356 145 146 1959 1490 361 108 90 612 37 20 555 357 198 864 19 18 341 193 148 18 612 12 23 433 325 108 864 20 25 189 189 18 612 21 35 214 210 4 18 792 36 25 227 216 11 36 4356
30
31 ОПЦ Общепрофессиональный цикл 3 2 10 987 41 33 913 459 346 108 395 15 5 375 177 198 378 19 18 341 193 148 214 7 10 197 89 108 987

32 ОП.01 История России 3 36 5 31 29 2 36 5 31 29 2 36

33 ОП.08 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности

3 101 1 100 100 101 1 100 100 101

34 ОП.13 Конструктор карьеры 4 36 2 34 34 36 2 34 34 36

35 ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 3 86 2 5 79 44 35 86 2 5 79 44 35 86

36 ОП.06 Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности

5 48 2 5 41 41 48 2 5 41 41 48

37 ОП.11 Информационные технологии в 
профессиональной деятельности

4 40 2 3 35 35 40 2 3 35 35 40

38 ОП.07 Охрана труда и техника безопасности 3 36 2 34 34 36 2 34 34 36

39 ОП.10 Физическая культура 34 5 174 174 66 108 38 38 38 28 28 28 108 108 108 174

40 ОП.03 Основы товароведения продовольственных 
товаров

4 78 5 5 68 68 78 5 5 68 68 78

41 ОП.02 Основы микробиологии, физиологии питания, 
санитарии и гигиены

3 98 5 93 70 23 98 5 93 70 23 98

42 ОП.04 Техническое оснащение и организация 
рабочего места

4 98 5 5 88 20 68 98 5 5 88 20 68 98

43 ОП.05 Основы калькуляции и учета 4 98 5 5 88 36 52 98 5 5 88 36 52 98

44 ОП.12 Дизайн в оформлении кулинарных и 
кондитерских изделий

5 58 5 5 48 48 58 5 5 48 48 58

45 *
46
47 ПЦ Профессиональный цикл 5 10 10 3369 104 113 1046 1031 15 90 217 22 15 180 180 486 18 398 5 13 236 236 864 20 25 189 189 18 612 21 35 214 210 4 18 792 36 25 227 216 11 36 3369
48

49 ПМ.01
Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий разнообразного ассортимента

1 2 2 523 22 15 180 180 18 217 22 15 180 180 306 18 523

50

51 МДК.01.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов

3 46 5 5 36 36 46 5 5 36 36 46

52 МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

3 171 17 10 144 144 171 17 10 144 144 171

53 МДК*
54
55 УП.01.01 Учебная практика 4 РП час 108 108 нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час нед час нед час нед час нед 108

56 УП*
57
58 ПП.01.01 Производственная практика 4 РП час 180 180 нед час нед час нед час нед час 180 нед 5 час нед час нед час нед час нед 180

59 ПП*
60
61 ПM.01.ЭК Демонстрационный экзамен 4 18 18 18 18 18

62 Всего часов по МДК 217 180
63

64 ПМ.02
Приготовление оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного ассортимента

1 2 2 1050 15 25 236 236 18 180 398 5 13 236 236 472 10 12 18 1050

65

66 МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

5 46 5 5 36 36 46 5 5 36 36 46

67 МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

5 230 10 20 200 200 208 8 200 200 22 10 12 230

68 МДК*
69
70 УП.02.01 Учебная практика 5 РП час 324 324 нед час нед час нед час нед час 180 нед 5 час 144 нед 4 час нед час нед час нед 324

71 УП*
72
73 ПП.02.01 Производственная практика 6 РП час 432 432 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 432 нед 12 час нед час нед 432

74 ПП*
75
76 ПM.02.ЭК Демонстрационный экзамен 6 18 18 18 18 18

77 Всего часов по МДК 276 236
78

79 ПМ.03
Приготовление оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного ассортимента

1 2 2 518 10 13 189 189 18 392 10 13 189 189 126 18 518

80

81 МДК.03.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

6 46 5 5 36 36 46 5 5 36 36 46

82 МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

6 166 5 8 153 153 166 5 8 153 153 166

83 МДК*
84
85 УП.03.01 Учебная практика 6 РП час 108 108 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час нед час нед 108

86 УП*
87
88 ПП.03.01 Производственная практика 7 РП час 180 180 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час 108 нед 3 час нед 180

89 ПП*
90
91 ПM.03.ЭК Демонстрационный экзамен 7 18 18 18 18 18

92 Всего часов по МДК 212 189
93

94 ПМ.04

Приготовление оформления и подготовки к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного 
ассортимента

1 2 2 520 15 25 174 174 18 430 15 25 174 174 90 18 520

95

96 МДК.04.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

7 46 5 5 36 36 46 5 5 36 36 46

97 МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

7 168 10 20 138 138 168 10 20 138 138 168

98 МДК*
99
# УП.04.01 Учебная практика 7 РП час 108 108 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час нед 108

# УП*
#
# ПП.04.01 Производственная практика 8 РП час 180 180 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час 72 нед 2 180

# ПП*
#
# ПM.04.ЭК Демонстрационный экзамен 8 18 18 18 18 18

# Всего часов по МДК 214 174
#

# ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента

1 2 2 758 42 35 267 252 15 18 56 6 10 40 36 4 702 36 25 227 216 11 18 758
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