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1 2 3 4 5 9 11 13 14 16 17 25 26 27 28 29 30 38 39 40 41 42 43 51 52 53 54 55 56 64 65 66 67 68 69 77 78 79 80 81 82 90 91 92 93 94 95 103 104 105 106 107 108 116 117 118 119 120 121
1
2 36 31,88 36,04 35,29 36,12 34,65 35,8 32,67 36 31,06 35,8 34,25 36,12 28,18 36,12 34,16

3 ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 4 6 6 2415 170 2245 2029 216 490 55 435 384 51 699 15 684 615 69 534 15 519 477 42 495 70 425 371 54 74 74 74 41 5 36 36 82 10 72 72
4
5 ОДБ Базовые дисциплины 2 5 4 1183 90 1093 877 216 312 40 272 221 51 395 10 385 316 69 251 5 246 204 42 203 35 168 114 54 22 22 22

6 ОДБ.01 Русский язык 4 87 15 72 72 22 5 17 17 23 23 23 17 17 17 25 10 15 15

7 ОДБ.02 Литература 4 231 15 216 216 39 5 34 34 77 77 77 45 45 45 70 10 60 60

8 ОДБ.03 Родной язык 4 36 36 36 17 17 17 19 19 19

9 ОДБ.04 Иностранный язык 5 241 25 216 216 61 10 51 51 68 68 68 55 55 55 35 15 20 20 22 22 22

10 ОДБ.05 История 3 172 15 157 157 61 10 51 51 72 72 72 39 5 34 34

11 ОДБ.06 Астрономия 3 36 36 36 36 36 36

12 ОДБ.07 Физическая культура 1-3 216 216 216 51 51 51 69 69 69 42 42 42 54 54 54

13 ОДБ.08 Основы безопасности жизнедеятельности 2 82 10 72 72 39 5 34 34 43 5 38 38

14 ОДБ.09 Информатика 2 82 10 72 72 39 5 34 34 43 5 38 38

15 *
16
17 ОДП Профильные дисциплины 2 1 991 55 936 936 178 15 163 163 263 263 263 257 10 247 247 241 30 211 211 52 52 52

18 ОДП.01 Математика 5 421 25 396 396 66 5 61 61 119 119 119 76 76 76 160 20 140 140

19 ОДП.02 Химия 5 339 15 324 324 73 5 68 68 96 96 96 83 5 78 78 35 5 30 30 52 52 52

20 ОДП.03 Биология 5 231 15 216 216 39 5 34 34 48 48 48 98 5 93 93 46 5 41 41

21 *
22
23 ПОО Предлагаемые ОО 1 1 241 25 216 216 41 5 36 36 26 26 26 51 5 46 46 41 5 36 36 82 10 72 72

24 ПОО.01 Основы проектной деятельности 2 41 5 36 36 41 5 36 36

25 ПОО.02 История Иркутской области 6 41 5 36 36 41 5 36 36

26 ПОО.03 Физика 77 5 72 72 26 26 26 51 5 46 46

27 ПОО.04 География 41 5 36 36 41 5 36 36

28 ПОО.05 Конструктор карьеры 41 5 36 36 41 5 36 36

29 ПОО.06 Индивидуальный проект

30 *
31
32

33 ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 8 3 27 3559 201 230 3128 1797 35 122 1 14 107 107 202 23 16 163 163 80 5 5 70 70 400 31 10 359 180 35 538 34 50 454 346 895 23 50 822 354 573 70 60 443 299 749 14 25 710 278
34
35 ОПЦ Общепрофессиональный цикл 3 3 8 933 60 85 788 753 35 122 1 14 107 107 202 23 16 163 163 34 34 34 85 14 71 36 35 143 8 20 115 115 126 20 106 106 71 5 66 66 150 14 10 126 126

36 ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания, 

санитарии и гигиены
2 97 7 90 90 40 40 40 57 7 50 50

37 ОП.02
Основы товароведения продовольственных 

товаров
3 77 6 5 66 66 43 6 5 32 32 34 34 34

38 ОП.03
Техническое оснащение и организация 

рабочего места
2 99 8 15 76 76 40 9 31 31 59 8 6 45 45

39 ОП.04 Основы калькуляции и учета 5 92 8 20 64 64 92 8 20 64 64

40 ОП.05
Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности
8 48 7 5 36 36 48 7 5 36 36

41 ОП.06 Охрана труда и техника безопасности 1 42 1 5 36 36 42 1 5 36 36

42 ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
7 101 25 76 76 81 20 61 61 20 5 15 15

43 ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 4 85 14 71 36 35 85 14 71 36 35

44 ОП.09 Физическая культура 5-7 8 189 189 189 51 51 51 45 45 45 51 51 51 42 42 42

45 ОП.10
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
2 43 2 5 36 36 43 2 5 36 36

46 ОП.11
Дизайн в оформлении кулинарных и 

кондитерских изделий
7 60 7 5 48 48 60 7 5 48 48

47 *
48
49 ПЦ Профессиональный цикл 5 19 2626 141 145 2340 1044 46 5 5 36 36 315 17 10 288 144 395 26 30 339 231 769 23 30 716 248 502 70 55 377 233 599 15 584 152
50

51 ПМ.01

Приготовление и подготовка к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий разнообразного ассортимента

1 4 361 22 15 324 180 46 5 5 36 36 315 17 10 288 144

52

53 МДК.01.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и хранения кулинарных 

полуфабрикатов

3 46 5 5 36 36 46 5 5 36 36

54 МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов
4 171 17 10 144 144 171 17 10 144 144

55 МДК*
56
57 УП.01.01 Учебная практика 4 72 72 нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед

58 УП*
59
60 ПП.01.01 Производственная практика 4 72 72 нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед час нед час нед час нед

61 ПП*
62
63 ПM.01.ЭК Демонстрационный экзамен 4

64 Всего часов по МДК 217 180
65

66 ПМ.02

Приготовление оформление и подготовка к 

реализации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного ассортимента

1 4 745 26 35 684 252 395 26 30 339 231 350 5 345 21

67

Индекс

Наименование циклов, разделов,

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик

Формы 

промежуточной 

аттестации

Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам
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2 
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68 МДК.02.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

5 47 6 5 36 36 47 6 5 36 36

69 МДК.02.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

6 266 20 30 216 216 240 20 25 195 195 26 5 21 21

70 МДК*
71
72 УП.02.01 Учебная практика 6 180 180 нед час нед час нед час нед час нед час 108 нед 3 час 72 нед 2 час нед час нед

73 УП*
74
75 ПП.02.01 Производственная практика 6 252 252 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 252 нед 7 час нед час нед

76 ПП*
77
78 ПM.02.ЭК Демонстрационный экзамен 6

79 Всего часов по МДК 313 252
80

81 ПМ.03

Приготовление оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного ассортимента

1 3 362 23 15 324 180 362 23 15 324 180

82

83 МДК.03.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

6 46 5 5 36 36 46 5 5 36 36

84 МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

6 172 18 10 144 144 172 18 10 144 144

85 МДК*
86
87 УП.03.01 Учебная практика 6 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед час нед

88 УП*
89
90 ПП.03.01 Производственная практика 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед час нед

91 ПП*
92
93 ПM.03.ЭК Демонстрационный экзамен 6

94 Всего часов по МДК 218 180
95

96 ПМ.04

Приготовление оформления и подготовки к 

реализации холодных и горячих сладких блюд, 

десертов, напитков разнообразного 

ассортимента

1 4 387 28 35 324 180 57 10 47 47 330 28 25 277 133

97

98 МДК.04.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 

десертов, напитков

7 47 6 5 36 36 47 6 5 36 36

99 МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 

десертов, напитков

8 196 22 30 144 144 57 10 47 47 139 22 20 97 97

# МДК*
#
# УП.04.01 Учебная практика 8 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед

# УП*
#
# ПП.04.01 Производственная практика 8 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2 час нед

# ПП*
#
# ПM.04.ЭК Демонстрационный экзамен 8

# Всего часов по МДК 243 180
#

# ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий разнообразного 

ассортимента

1 4 771 42 45 684 252 172 42 30 100 100 599 15 584 152

#

# МДК.05.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных мучных 

кондитерских изделий

7 52 6 10 36 36 52 6 10 36 36

# МДК.05.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных мучных 

кондитерских изделий

8 287 36 35 216 216 120 36 20 64 64 167 15 152 152

# МДК*
#
# УП.05.01 Учебная практика 8 180 180 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 180 нед 5

# УП*
#
# ПП.05.01 Производственная практика 8 252 252 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 252 нед 7

# ПП*
#
# ПM.05.ЭК Демонстрационный экзамен 8

# Всего часов по МДК 339 252
#
# ПМ*
#
# Учебная и производственная практики 1296 1296 нед час нед час нед час нед час 144 нед час 108 нед час 468 нед час 144 нед час 432 нед
#
# Учебная практика 576 576 нед час нед час нед час нед час 72 нед час 108 нед час 144 нед час 72 нед час 180 нед

#     Концентрированная 576 576 нед час нед час нед час нед час 72 нед час 108 нед час 144 нед час 72 нед час 180 нед

#     Рассредоточенная нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед
#
# Производственная практика 720 720 нед час нед час нед час нед час 72 нед час нед час 324 нед час 72 нед час 252 нед

#     Концентрированная 720 720 нед час нед час нед час нед час 72 нед час нед час 324 нед час 72 нед час 252 нед

#     Рассредоточенная нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед
#
# Государственная итоговая аттестация 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2

# Защита выпускной квалификационной работы нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

# Проведение государственных экзаменов 72 72 нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед час 72 нед 2
#
#
#
#
#

5 

7 

2 

2 

2 

2 

5 

7 

36 4 3 13 4 12 

16 2 3 4 2 5 

16 2 3 4 2 5 

20 2 9 2 7 

20 2 9 2 7 

2 

2 

КОНСУЛЬТАЦИИ по О 170 55 15 15 70 5 10

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП 230 14 16 5 10 50 50 60 25



#
ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ
12 9 33 6046 201 400 5445 3826 251 612 1 69 542 491 51 901 23 31 847 778 69 614 5 20 589 547 42 895 31 80 784 551 89 612 34 50 528 420 895 23 50 822 354 614 70 65 479 335 903 14 35 854 350

#
#

#

#

#

#

Экзамены (без учета физ. культуры) 1 3 4 2 2

Зачеты (без учета физ. культуры) 1 1 1 1 1 1

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 1 4 3 4 2 7 4 8

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры)


