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1 сем. 
17нед

2 сем. 
24  нед

3 сем. 
17 нед

4  сем . 
24  н ед

5 сем. 
17 нед

6 сем. 
2 4  нед

7 сем. 
17 н ед

8 сем. 
2 4  н ед

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17
0 0 0 . 0 0 О б щ еобр азов ател ь н ы й  цикл 4 2088 0 2245 1404 но 24 461 658 483 423 76 0 36 108
ОУД.ОО О б щ и е  уч ебн ы е д и сц и п л и н ы 3 4 10 1872 0 2029 1314 100 24 461 622 447 387 76 0 0 36
О УД .01 Р усски й  язы к 4 72 72 72 20 6 17 24 17 14
О У Д .02 Л и тература 4 216 21 6 51 72 51 42
ОУД.ОЗ Р одн ой  язы к 4 36 36 36 36
О У Д .04 И н о стран н ы й  язы к 4 216 21 6 216 20 6 51 68 55 42

О У Д .05 Р оссия в м ире 3 157 5 51 72 34

О У Д .06 Ф и зи ческая  культура 1,2,3 4 216 216 216 51 72 51 42
О У Д .07 О сн о в ы  безоп асн ости  ж и зн едеятельн ости 2 72 72 36 5 36 36
О У Д .08 А строном ия 8 36 36 36
О У Д .09 И н ф орм ати ка 2 72 72 72 5 34 38

О У Д .10У Х и м и я 4 324 324 162 20 6 68 96 78 82
О У Д .11У Б иология 4 216 216 108 5 34 48 93 41
О У Д .12У М атем ати ка 5 396 396 396 20 6 68 96 68 88 76
ОДД.ОО Д о п о л н и т ел ь н ы е ди сц и п л и н ы 1 4 216 0 216 90 10 0 0 36 36 36 0 0 36 72
ОД Д .01 Ф изи ка 4 72 72 36 5 36 36
О Д Д .02 Г  еограф ия 8 72 72 36 5 36 36

ОДД.ОЗ О сн о в ы  проектн ой  д еятельн ости 2 36 36 18 36

О Д Д .04 И сто р и я  И ркутской  области 8 36 36 36
В ы п олн ен и е и н ди ви дуальн ого  проекта 5 0

11.00 П р оф есси он ал ьн ы й  никл 3128 91 3128 761 217 108 101 150 89 35 9 484 808 511 626
011 .00 О б ш еп р о ф ессн о н а л ь н ы е ди сц и п л и н ы 782 46 782 464 117 18 101 150 47 71 115 86 134 78

ОП .01
О сн о в ы  м и кроби ологи и ,ф изи ологи и  

п и тан и я,сан и тари и  и гигиены
2 84 7 84 17 15 6 34 50

О П .02
О сн овы  товароведен и я продовольственн ы х

3 66 6 66 22 m 19 47
товаров

оп.оз
Т ех н и ч еско е  осн ащ ен и е и органи зац и я рабочего  

м еста
2 76 8 76 36 10 31 45



О П .04
Э кон ом и чески е  и п равовы е основы  

п роф есси он альн ой  деятельн ости
8 36 7 36 14 10 36

О П . 05 О сн о вы  калькуляц и и  и учета 5 64 8 64 22 15 6 64
О П .06 О х р ан а  труда 1 36 1 36 15 10 36

О П .07
И н о стр ан н ы й  язы к  в п роф ессиональной  

деятельн ости
7 76 76 70 10 41 35

О П .08
Б езоп асн ость  ж изнедеятельн ости

4
36 36 10 17 6 36

С Б О РЫ 35 35 35 35
О П .09 Ф и зи ческая  культура 5,6,7, 8 189 189 189 51 45 51 42

o n .  11
И н ф орм ац и он н ы е техн ологии  в 

п р оф есси он альн ой  деятельн ости
2 36 2 36 22 10 36

О П . 12
Д и зай н  в оф орм лен и и  кулинарны х и 

кон ди терских  и зделий
7 48 7 48 12 10 48

П М .00 П р оф есси он ал ь н ы е м одул и 2346 45 23 4 6 297 100 90 0 0 42 288 369 722 377 548

П М .01
П р и го то в л ен и е и подготовк а к реализации  

п о л уф абр и к атов  дл я  бл ю д,к ул ин ар ны х  
и здели й  р азн ообр азн ого  ассор ти м ен та

4/Э (к в + эл ем ен ты
дем он стр ац и он н ого

33 0 22 330 46 20 18 0 0 42 288 0 0 0 0

М Д К.01.01
О р ган и зац и я п ри готовлени я,п одготовки  к 

р еал и зац и и  и хран ен и я кулинарны х 
полуф абри катов

3 42 5 42 8 42

М Д К.01.02
П роц ессы  п риготовления, под готовки  к 

р еал и зац и и  кули н арн ы х  п олуф абрикатов
4 144 17 144 38 144

УП.01 4 72 72 72
ПП .01 72 72 72

П М .02

П р и го т о в л ен и е оф ор м л ен и е и п одготовк а к  
р еал и зац и и  горячи х бл ю д,к ул ин ар ны х  

и зд ел и й ,зак усок  разн ообр азн ого  
ассор ти м ен та

6/Э (к в + эл ем ен ты
дем он стр ац и он н ого

684 684 61 20 18 0 0 0 0 369 315 0 0

М ДК.02.01
О рган и зац и я  п ри готовлени я ,п одготовки  к  

реал и зац и и  и  п резентац и и  горях 
блю д ,ку л и н ар н ы х  изделей ,закусок

5 36 6 36 6 36

М Д К.02.02
П р о ц ессы  п ри готовлени я ,п одготовки  к 

реал и зац и и  и  презентац и и  горячи х  блю д  
,кули н арн ы х  изделей ,закусок

6 216 20 216 55 189 27

У П .02 6 180 180 144 36
П П .02 252 252 252

П М .03

П р и го то в л ен и е оф ор м л ен и е и подготовк а к  
р еал и зац и и  хол одн ы х бл ю д,к ул ин ар ны х  

и зд ел и й ,за к у со к  разн ообр азн ого  
ассор ти м ен та

6/Э (к в + эл ем ен ты
дем он стр ац и он н ого

324 23 324 56 20 18 0 0 0 0 0 324 0 0

М ДК.03.01
О р ган и зац и я п ри готовлени я,п одготовки  к 

р еал и зац и и  и  п резентац и и  холодны х 
б л ю д ,кули н арн ы х  изделей ,закусок

6 36 5 36 6 36

М Д К.03.02
П р о ц ессы  п ри готовлени я ,п одготовки  к  

р еали зац и и  и презентац и и  холодны х блю д 6 144 18 144 50 144
,кули н арн ы х  изделей ,закусок

У П .03 6 72 72 72
ПП .03 72 72 72



Г1М.04

П р и готовл ен и е оф орм лениеи  подготовк а к  
реал изац и и  холодны х и горя ч и х сладки х  

блю д десер тов ,н ап и тк ов  разн ообр азн ого  
ассортим ента

т г
7/Э (к в + эл ем ен ты 324 324 42 20 18 0 0 0 0 0 83 241 0

д ем он стр ац и он н ого

М Д К.04.01
О рган и зац и я п риготовления,подготовки  к  

р еали зац и и  горячих  и  холодны х сладки х  блю д  
дерертов,напитков

7 36 6 36 6 36

М Д К .04.02
П роц ессы  приготовления,подготовки  к  

р еали зац и и  горячих и  холодны х сладки х  блю д  
, десертов,напитков

8 144 22 144 36 47 97

У П .04 8 72 72 72
П П .04 72 72 72

П М .05

П р и готовл ен и е оф орм лениеи  подготовк а к  
реализац и и  хлебобулоч н ы х,м учн ы х  

конди тер ски х изделий  разн ообр азн ого  
ассортим ента

8 /Э (к в + эл ем ен ты
д ем он стр ац и он н ого

68 4 684 92 20 18 0 0 0 0 0 0 136 548

М Д К.05.01
О рган и зац и я п ри готовления,подготовки  к 

реали заци и  хлебобулочны х м учны х 
кондитерских изделей

7 36 6 36 6 36

М Д  К 05.02
П роц ессы  приготовления,подготовки  к  

реали зац и и  хлебобулочн ы х м учны х 
кондитерских и зделей

8 216 36 216 86 100 116

У П .05 8 180 180 180
П П .05 252 252 252

В С Е Г О 12 7 45 5464 91 5373 2165 327 132 562 808 572 782 560 808 54 7 734
ПА п ром еж уточн ая  аттестация 6 недель 132 132 6 42 12 36 18 18

ГИ А государств ен ная  итоговая  аттестация 2  н едели 72 72 72
консультации 327 327 50 50 40 40 40 20 47 40

И Т О Г О 5995 91 5904 2165 327 612 864 612 864 612 864 612 864
д и сц и п ли н  и 

М Д К
562 808 572 782 560 808 547 734

учебной  п рактики 0 0 72 120 132 72 180
О
U«
( J

производственной
поактики 0 0 0 72 0 324 72 252

Г осударственн ая  (и тоговая ) аттестаци я аа экзам енов 0 1 0 5 2 2 1 1
ди ф . зачетов 1 5 3 5 1 5 4 6

зачетов 0 0 0 1 1 0 1 0


